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La piangua (Anadara tuberculosa y Anadara 
similis), como lo menciona (Yepes Sevillano, 
2013), es un molusco bivalvo perteneciente a 
la familia Arcidae y se encuentra distribuida 
en la costa pacíf ica americana, desde Baja 
California hasta Punta Telégrafo, en Piuta, Perú; 
la cual se produce en forma de concha y está 
estrechamente relacionada con los bosques de 
mangle rojo (Rhizophoraspp) (SINAC-ACOSA, 
2018), su carne es un producto exquisito y es 
considerada como uno de los platos más ape-
tecidos en toda la costa pacíf ica, debido a su 
sabor único que enamora paladares; representa 
una de las principales actividades de la región y 
es una fuente de sustento de un gran número 
de familias. 

Por su parte, (Leal, 1998) menciona que la piangua 
hembra y la piangua macho (A. tuberculosa y 
A.similis) se encuentran en casi todo el Pacíf ico, 
en las áreas asociadas a los ecosistemas abun-
dantes de manglar en la mayoría de las zonas 
costeras. En Colombia, la piangua se encuentra a 
lo largo de la costa pacíf ica, desde Punta Ardita, 
al norte del Chocó; hasta Candelilla de la Mar, al 
sur de Nariño. En general, A. similis tiene valores 
de abundancia y densidad menores que A. 
tuberculosa. En Nariño se encuentra el mayor 
número de individuos de ambas dos especies.. 

La captura o recolección de la piangua (A. 
tuberculosa y A.similis), se caracteriza por ser 
una actividad netamente artesanal, realizada 
mayoritariamente por mujeres de las comuni-
dades de la costa pacífica colombiana, las cuales 
reciben el nombre de Concheras,  esta actividad 
se lleva a cabo durante la marea baja, cuando 
está descubierto el suelo del manglar, en donde 
las concheras se reúnen en grupos que luego se 
desplazan en potros o canoas a motor o remo, 
por los esteros, hasta llegar al lugar de concheo, 
moviéndose en el plano lodoso del manglar, casi 
siempre descalzos, con su canastilla y húmero 
(Espinosa & Agudelo Gil, 2009). 

La colecta se hace mediante captura directa, 
buscando las pianguas manualmente en las 
cavidades que se encuentran al lado de las raíces 
del mangle, entre 5 y 30 cm de profundidad en 
el sustrato. El tiempo de faena oscila entre 4 y 
8 horas y varía dependiendo de los periodos 
de “quiebra” o “puja” de las mareas, que se 
presentan de manera alterna cada quince días, 
de acuerdo con los ciclos lunares. (Gil Agudelo, 
Espinosa, Delgado, Gualteros, & Lucero, 2011) 
(p58,59).

Piangua
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La piangua (A. tuberculosa y A.similis), 
puede ser encontrada en las zonas costeras 
del Pacífico; desde baja California hasta 
Tumbes, en Perú, teniendo una distribución 
en 9 países: México, Guatemala, El Salvador, 
Nicaragua, Costa Rica, Panamá, Colombia, 
Ecuador y Perú. 

Colombia ocupa el décimo lugar en cuanto 
a extensión del ecosistema manglar, donde 
el 75% de esta cobertura se encuentra en 
el departamento de Nariño, con un área 
de 150.000 ha (Candelo, 2003). Y es allí 
donde se desarrolla la principal actividad de 
extracción y comercialización de la piangua, 
por ende, el área con mayor disponibilidad 
de hábitat para la especie. Además, su 
proximidad con Ecuador, país con el que 
hay un comercio permanente, contribuye 
a que la actividad sea más intensa. (p60).

PRODUCCIÓN

En Colombia la piangua se reproduce durante todo el 
año (Borda & Cruz, 2004a); en la región de Tumaco, se 
presenta una mayor actividad reproductiva durante el 
mes de junio y la menor en octubre, con un periodo 
reproductivo alto entre los meses de diciembre y agosto, 
y otros pequeños eventos de desove entre febrero y 
mayo. Las mayores épocas de desove son septiembre, 
octubre y noviembre con un 65 y 79% de la población 
desovante. Para la Ensenada de Tumaco se evidencian 
dos picos de reproducción en noviembre y febrero. De 
acuerdo con estudios realizados por INVEMAR (Instituto 
de Investigaciones Marinas y Costeras José Benito 
Vives de Andréis) en la región del Pacífico colombiano 
durante el año 2011, los picos de madurez y desove 
toman lugar entre los meses de diciembre a marzo. 
Sin embargo, las piangueras reportan que el periodo 
de mayor captura se presenta durante la puja mensual, 
y que observan una mayor cantidad de juveniles en el 
mes de diciembre.
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Para la zona del Pacífico, se cuenta con las 
siguientes cifras, aproximadas, según el Instituto 
Colombiano de Desarrollo Rural (INCODER) y el 
Fondo Mundial para la Naturaleza (WWF).  

Para la zona del Pacífico, se cuenta con las siguientes cifras, 
aproximadas, según el Instituto Colombiano de Desarrollo 
Rural (INCODER) y el Fondo Mundial para la Naturaleza 
(WWF). 

Nariño es el departamento que registra 
el mayor número de piangueras, con 9.040 
personas; de las cuales el promedio de extracción 
por día es de 168 pianguas.

 seguido por el departamento del 

Valle del Cauca registra 1.522 personas 
con un promedio de extracción de 152 
pianguas,

Cauca se registran 417 personas con pro-
medio de e tracción de 132 pianguas

Chocó registra 349 personas con promedio 
de extracción de 180 pianguas por día. 

9.040

1.522

417

349

11.300
Por su parte, los citados, (Gil Agu-
delo, Espinosa, Delgado, Gualteros, 
& Lucero, 2011) mencionan que la 
piangua  sostiene una de las prin-
cipales pesquerías artesanales de la 
zona costera; en la región de Nariño, 
constituyendo una importante 
fuente de proteína para las comu-
nidades humanas del litoral, y que 
sus volúmenes de extracción han 
dependido tanto de las necesidades 
de abastecimiento familiar, como 
del comercio local. 

Actualmente, en Ecuador, el recurso, 
además de ser usado para el con-
sumo y comercio local, está siendo 
importado de Colombia. En Ecuador 
se ha mantenido una extracción 
constante, durante el periodo 
2004-2008, con un desembarque 
total estimado de 55.3 millones de 
pianguas, entre todos los puertos 
receptores.
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MERCADO 

La extracción, cultivo y comercialización de 
moluscos del género Anadara, son practicados 
tradicionalmente en el sudeste asiático y su 
demanda principal proviene de Malasia, Tailandia, 
Japón, Corea y China. Este consumo también se 
da en países como la India, Indonesia, Vietnam, 
y algunos países de África Occidental. 

En el Pacífico tropical americano, la re-
colección de estos moluscos es una labor 
ancestral de autoconsumo y posterior-
mente con fines comerciales. 

Las especies de mayor aprovechamiento por las 
comunidades son las almejas (Polymedosa spp.), 
chorgas (Mythella), ostras (Crasssostrea spp.), 
piacuiles (Littorina spp.), pateburro (Melongena 
patula) y las pianguas o conchas (Anadara spp).

Según Grandview Research, el tamaño del 
mercado mundial de moluscos se valoró en 
60.720 millones de dólares en 2021 y se prevé 
que se expanda a una tasa de crecimiento anual 
compuesta (CAGR) del 4,5%, entre 2022 y 2028. 
La creciente industria alimentaria en todo el 
mundo anticipa un incremento del mercado. 

Además, la notable conciencia de  beneficios a 
la salud, entre los consumidores, ha provocado el 
aumento de la demanda de productos alimen-
ticios nutritivos y el consumo de moluscos. Esto 
reduce el riesgo de enfermedades crónicas que, 
a la vez, se espera que promueva el desarrollo 
del mercado durante el período de pronóstico 
(Grandview Research, 2022).

Europa es el mercado de moluscos de más 
rápido crecimiento y se espera que sea testigo 
de una CAGR del 5,1% entre 2022 y 2028. 

Se espera que la creciente demanda de productos 
alimenticios de primera calidad, debido a la 
frescura, la diversidad de los productos y la con-
veniencia para la seguridad alimentaria, impulse 
el crecimiento del mercado durante el período de 
pronóstico. El aumento del consumo de productos 
de moluscos en países como Alemania, España e 
Italia, se debe a la creciente conciencia sobre los 
beneficios para la salud que están impulsando el 
crecimiento del mercado (Grandview Research, 
2022). Por su parte La región de Asia Pacífico fue 
la que más contribuyó al mercado mundial de 
moluscos, con más del 60 % en 2021.
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La pesquería de piangua, Andara tuberculosa, 
es la más importante de la región tropical del 
Pacífico Oriental, su extracción se practica desde 
México hasta Perú. Este molusco adquiere varios 
nombres comunes, según la región de origen, por 
ejemplo: en Colombia y Costa Rica es conocida 
como concha, piangua hembra o piangua; en 
Ecuador, concha; en México, pata de mula o 
almeja sangre; en el Salvador, curil o concha 
negra; en Nicaragua y Perú, concha negra; y 
en Panamá, recibe el nombre de chucheca 
o concha prieta (Espinosa & Agudelo Gil), Las 
piangueras en la costa pacíf ica colombiana: 
investigación participativa para la conservación 
de la piangua y la actividad económica de este 
recurso biológico., 2009).

Por su parte (Espinosa Guerrero S, Etal. 2020), 
menciona que la actividad comercial de la piangua, 
con el incremento en la demanda del mercado, se 
ha pasado de una economía de sustento a un nivel 
comercial nacional y hacia el exterior, con Ecuador 
y Perú. Así mismo, resalta que en el departamento 
de Nariño, que limita con el Ecuador, se extraen 
alrededor de 300 millones de pianguas al año, con 
un valor comercial entre USD$4 y USD$5 por cada 
centenar, lo que representa ingresos potenciales 
de USD $7’563.955 y la comercialización nacional 
representa sólo entre 15 y 20% de la producción 
total, mientras que el resto de las capturas es 
transportado al Ecuador.

El mercado de los mariscos, a nivel nacional, 
regional y local, prefiere productos frescos, ob-

tenidos mediante buenas prácticas de pesca 
responsable; y el consumo se basa en diversas 
preparaciones como: encocado de piangua, 
cevichecoctel, el plato triple, tamal y empanadas, 
entre otros; que son platos ligados al consumo 
tradicional de las comunidades en los territorios 
de la Costa Pacífica.

Con respecto a las publicaciones relacionadas 
con la piangua, se puede mencionar que están 
enfocadas en aplicaciones artesanales para alimen-
tación humana; como el ceviche, el impulso del 
turismo a partir del conocimiento de la piangua, 
desafíos de la cadena de valor y de producción 
y la estructura genética y su conservación. Los 
principales países con publicaciones en el tema 
son: Ecuador, Colombia y México; que son fuertes 
en la producción de la piangua; las áreas temáticas 
de mayor relevancia en las publicaciones científicas 
sobre la piangua fueron: ciencias agrícolas y 
biológicas, ciencia ambiental y ciencias de la 
tierra y planetarias.

Así mismo, al realizar un análisis de productos 
en el mercado de la piangua, no se encontraron 
productos de alto valor agregado, solo venta de 
conservas, a nivel de prototipo y su consumo 
en fresco; para cócteles y ceviches, además de 
diversas preparaciones tradicionales del pacífico; 
como tamales, encocado, arroz, sudado, entre 
otros. Es bueno resaltar que Colombia tiene 
publicaciones relacionadas con el tema, y el 
2024 ha sido el año con la mayor cantidad de 
documentos publicados.
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PRINCIPALES BRECHAS 

Tecnología, investigación y desarrollo del producto 

	• Falta de estudios o investigaciones relacionadas con los usos y el aprovechamiento de 
la concha e investigaciones a corto plazo.

	• No se cuenta con asistencia técnica específica para piangua ni un diseño de modelos 
de aprovechamiento y conservación del recurso. Es necesario generar de un protocolo 
de manejo y aprovechamiento común y aplicable a la región del Pacífico.

	• La capacidad de desarrollo de para las pequeñas asociaciones dedicadas a la actividad 
productiva de la Piangua es muy limitada.

	• Alto riesgo para las personas dedicadas a la recolección de la Piangua en los manglares.

	• Limitaciones frente a los procesos de agregación de valor del producto.
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Economía / finanzas / mercado

	• Falta de conocimiento asociado al consumo del producto al interior del país.

	• Limitación de acuerdos comerciales formales, teniendo en cuenta que el producto es 
de consumo netamente alimentario.

	• No se genera contenido para mover en la página web creada ni para manejo de redes 
sociales.

	• Alta informalidad en la comercialización (mayor precio con terceros) y alta demanda 
informal procedente de Ecuador.

Manejo del recurso natural (conservación y uso sostenible

	• Sobreexplotación, derivada del uso excesivo de los recursos de la fauna silvestre; 
molusco bivalvo (Anadara tuberculosa) y simili.

	• Tala de manglares, causando afectaciones en el desarrollo reproductivo de la Piangua.

	• Especie amenazada en la categoría vulnerable (VU)en Colombia. La piangua hembra 
“A. tuberculosa” fue incluida en libro rojo de invertebrado.

	• El acompañamiento de autoridades ambientales, entes regionales y territoriales 
del gobierno; es insuficiente para implementar una capacitación adecuada a las 
comunidades en cuanto a las estrategias de control, conservación y participación 
sobre los recursos naturales y biológicos alrededor de la actividad piangüera.
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Institucional / legal

	• Falta de articulación con los entes gubernamentales y no gubernamentales, para 
desarrollar de la cadena productiva de la pesca y recolección.

	• No existe registro sanitario, ni certificación de buenas prácticas.

	• Ausencia de políticas públicas nacionales, regionales y locales; para incentivar la 
participación comunitaria e interconexión con el sector empresarial.

Social / cultural

	• Formulación de proyectos de manera independiente por parte de las entidades 
gubernamentales y no gubernamentales para el sector pesquero.

	• Las capacidades técnicas, administrativas, financieras y comerciales de las asociaciones 
dedicadas a la actividad productiva de la Piangua son limitadas.

	• Existe informalidad en el desarrollo de la actividad.

	• El nivel académico en algunos integrantes de las asociaciones es limitado; lo cual 
no facilita el desarrollo de procesos de una manera eficiente y, por lo general, la 
responsabilidad operativa del negocio recae sobre el representante legal.
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Piangua  y el Pacífico Biocultural

La Asociación de mujeres concheras Raíces 
del Manglar, es una organización de base 
comunitaria afrodescendiente, ubicada en el 
barrio porvenir en el distrito de Tumaco, del 
departamento de Nariño, que desde el año 
2009 un grupo de 15 mujeres Concheras con el 
objetivo de fortalecer su labor en la recolección 
de piangua, mejorar sus ingresos y promover el 
desarrollo sostenible de su comunidad deciden 
organizarse y formalizarse, hoy en día son un 
grupo de 45 personas de las cuales 44 son mujeres 
y 1 hombre, que vienen intentando consolidar 
una estrategia de producción, procesamiento y 
comercialización de la piangua, de tal manera 
que mejoren sus ingresos, calidad de vida y se 
dignifique la labor de las mujeres.

En el tema ambiental la asociación realiza 
jornadas de reforestación y restauración de 
ecosistemas de manglar para conservar la 

biodiversidad marino costera, de igual forma, 
realizan jornadas de limpieza en los manglares; en 
donde recolectan plásticos que posteriormente 
convierten en artesanías, fomentando así una 
cultura de respeto y cuidado por el medio 
ambiente.

Los productos que genera la asociación son: 

•	 Piangua empacada al vacío en presentación 
comercial de 1 kg

•	 Piangua entera por ciento
•	 Conserva de piangua
•	 Ceviche, coctel, en presentaciones de 250 gr
•	 Encocado de piangua..
La medida reglamentaria para la extracción 
de la piangua es de 5 hasta 5/:5 – 6 medida del 
pianguimetro.

Actualmente, la asociación comercializa 50 
kg de piangua semanales, lo que equivale 
a 200 kg mensuales.

Datos de contacto

Representante legal
Silvia Magnolia Ordoñez

raicesdelmanglar

raicesdelmanglar

3213547517

raicesdelmanglartumac@gmail.com
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El ASOMUPIAMI, es una asociación creada 
en el año 2021; que agremia a las mujeres 
piangueras del municipio, en la parte baja 
del Consejo Comunitario los Manglares.
La actividad de recolección de la piangua 
es realizada por madres cabeza de fami-
lia, con el f in de aprovechar ese recurso 
como fuente principal de generación de 
ingresos, esta labor es llevada a cabo en los 
alrededores de la vereda, en los manglares 
del municipio de López de Micay; en el 
departamento del Cauca. La comunidad se 

responsabiliza del recurso y comercializa la 
concha entera; así mismo, hacen jornadas 
de limpieza para preservar el lugar de 
acopio. Además, se llevan a cabo jornadas 
de reforestación de los manglares, para 
procurara la conservación del ecosistema 
y la biodiversidad. La asociación cuenta 
con el anteriormente mencionado centro 
de acopio, en donde se recibe la piangua 
recolectada por cada asociada, le realizan 
control de calidad y, posteriormente, inician 
la comercialización del producto.

Piangua  y el pacífico biocultural

Datos de contacto

Representante legal
Catalina Torres Vivero

3204571509

torresviveroscatalina@gmail.com
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